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VORWORT RETO BUCHLI
GESCHÄFTSFÜHRER HORN+MILCH

Urnerboden – eine Alp zwischen Tradition und Moderne

Schon 1196 belegen erste Dokumente die Bestossung  
des Gebiets «Ennetmärcht». Die Landwirte aus dem 
Schächental zogen jeweils für die Sommermonate mit  
ihrem Vieh über den Klausenpass zu einem der impo- 
santesten Hochtäler der Alpen: Dem Urnerboden.

Damals wie heute erkannten die Menschen das Potenzial dieser faszinieren-
den Bergregion. Zahlreiche Wasserquellen und eine hohe Biodiversität der 
Wiesen bieten ideale Grundlagen für die Alpwirtschaft. Die Älpler haben mit 
viel Wissen, Demut und Respekt gelernt, mit der Natur in Einklang zu leben. 
Die Bewirtschaftung der grössten Alp der Schweiz benötigt für eine nachhal-
tige und erfolgreiche Milchwirtschaft nebst fachkundigem Wissen viel Fleiss 
und Wille.

Nach Jahren der Unsicherheit, bedingt durch die unberechenbaren Folgen der 
Pandemie, sowie Sorgen über die Auswirkungen des Krieges in der Ukraine, 
stand der Sommer 2022 anfangs unter ungewissen Voraussetzungen zur 
Wirtschaftslage. Alles scheint im Wandel. Die einzige Konstante in dieser 
neuen Weltordnung ist der alljährliche Alpsommer. Und genau diese uralte 
Tradition macht es aus, dass trotz allen Veränderungen altbewährte Werte 
weiterhin bestehen. Nämlich das Vertrauen in die Natur, die Liebe zu Tier 
und Mensch und die Leidenschaft, täglich das Maximum für die einzigartigen 
Milchprodukte der Alpkäserei zu geben. 

Die Milchprodukte der Alpkäserei Unerboden begeistern Kundinnen und 
Kunden aus nah und fern. Mit der perfekten Verarbeitung der hochwertigen 
Alpmilch gelingt es der Alpkäserei, die Brücke vom Urnerboden in die Täler zu 
bauen. Die Spezialitäten und innovativen Produkten bieten Genussmomente, 
welche in ihrem Geschmack und Qualität einzigartig sind.

Tragen wir Sorge zu dieser Alp, der Natur und den Tieren. Im Wissen, wie 
fragil das gesamte System aufgebaut ist, wie stark aber Werte wie Vertrauen, 
Tradition und Leidenschaft sind.
	
Reto Buchli
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